
unsere  
 
Inspirationen  
 
für Euch zum  
 
Belegen 
 
 
 
 
…. aber alles andere ist auch erlaubt …  
 
 
 
 
Flammkuchen „Elsässer Art klassisch“ 
Speck, Zwiebeln (Käse nach Belieben), evtl. Schnittlauch 
 

Flammkuchen „Lauch" 
Lauch, Speck, Käse u. Schnittlauch  
 

Flammkuchen „Italien" 
Mozzarella, Tomaten, Salami, Basilikum, schwarze Oliven  
 

Flammkuchen „Champignons" 
frische Champignons, Zwiebeln, Käse, Petersilie  
 

Flammkuchen „Spargel" 
Hollandaise statt Creme, grüner Spargel, Parmaschinken, Parmesan  
 

Flammkuchen „Tomatensoße" 
Tomatensoße, Creme Fraiche, Rucula, hauchdünn geschnittener Schinken!! 
 

 

und zum guten Schluss … 
 
Flammkuchen „Calvados" 
Apfel, Zimtzucker und Calvados (flambiert) 


